g
b
.'

- T

| WIRB:"RESERVE
e N DER DEUTSCHEN BUNDESWEHR c.V.
R <2
P‘ £ Hygienecheckliste
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Vorbereitung einer Ausbildung/ Veranstaltung
Thema:
. Anmerkungen des
Hygienemafinahmen Ausbilders/Leitenden
N Die Veranstaltung findet im Gastronomiebetrieb

Waschen der Hande vor, wahrend
und nach der Ausbildung

"Name des Lokals/Gaststatte” in PLZ Ort statt.
WC/ Toilette sind uneingeschrankt zuganglich.
Das Handewaschen vor, wahrend und nach der
Ausbildung erfolgt in Eigenverantwortung der
Teilnehmer, gemal Hygienekonzept.

Bereitstellen von Desinfektionsmittel

Fir das Speiselokal gilt das "Hygienekonzept
Gastronomie" des Bayerischer Hotel- und
Gaststattenverband DEHOGA Bayern e.V. (BHG)
, sowie die spezielle abgestimmte Regelung vor
Ort. Es stehen Desinfektionsmittel fir alle Gaste
bereit. Zusatzlich werden
Desinfektionsmittelspender durch den Veranstalter
zur Verfigung gestellt. Das Handedesinfizieren
erfolgt in Eigenverantwortung der Teilnehmer.

O spezielles Desinfektionsmittel  flr
Ausbildungsmaterial der Bundeswehr

nicht erforderlich, da kein Ausbildungsmaterial der
Bundeswehr verwendet wird.

O Der  Mindestabstand wird durch das
Einhalten des Mindestabstandes von Hygienekonzept des Gastronomiebetriebes
15 gewahrleistet. Der Leitende Uberwacht lediglich
»om die Einhaltung des Mindestabstandes der
Veranstaltungsteilnehmer.
O 0 isatorisch MaRnah Die Bestuhlung des Gastronomiebetriebes ist
lrganlsa orische a_ nahmen . ZUr | qurch das gastronomische Hygienekonzept auf
Einhaltung der Mindestabstande | die  Einhaltung ~ des  Mindestabstandes
(bspw. Markierungen, Kokosmatten/ | ausgerichtet. Die  Sitzordnung  erfolgt in
Zeltbahnen, Sitzordnung, | Ricksprache mit dem Betreiber der Gastronomie,
Teilnehmerzahl) um einen reibungslosen Ablauf, unter Einhaltung
aller Hygieneregeln, zu gewahrleisten.
OJ Laut Hygienekonzept der Gastronomie und der
aktuellen 6. BaylfSMV haben alle Teilnehmer eine
S??]UtzrgadSkex b.IgMNB) t werden Mund-Nasen-Bedeckung zu tragen. Am Tisch darf
wahrend der Ausbildung getragen die Mund-Nasen-Bedeckung abgenommen
werden.
L]
Ausbildung findet_im Freien statt
m (RaumgroéRe und beabsichtigte

Ausbildung findet in geschlossenen
Raumen statt

Teilnehmerzahl angeben)

Vorstand i.S.d. § 26 BGB i.V.m. Art. 10 Nr. 2 der Satzung ist das Prasidium | Finanzamt Bonn-AuRRenstadt | 206/5881/0131
Sitz des Vereins ist 10117 Berlin | AG Berlin-Charlottenburg | VR 350 38
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O Fenster und Turen kénnen auch wahrend der

Fenster/ Luken/ Tiren bleiben | Veranstaltung geoffnet bleben, sofem keine
3hrend der Ausbild Sffnet anderen Gé&ste gestért werden und die
wahrend der Ausbildung geoffne Durchfiihrung der Veranstaltung o

beeintrachtigt wird.

] Lt."Hygienekonzept Gastronomie" hat jeder
Gastronomietrieb Uber ein Liftungskonzept zu
verfigen. Zur Gewahrleistung eines regelmafiigen
Luftaustausches ist die  Lulftungsfrequenz

regelmaRiges Liften ist gewahrleistet | abhangig von der RaumgréBe und Nutzung zu
bertcksichtigen. Alle gegebenen Madglichkeiten
der Durchliftung aller Raumlichkeiten, die dem

‘ Aufenthalt von Gasten dienen, sind zu nutzen.
h O Material, Gerat etc. werden nicht | nicht erforderlich, da kein Ausbildungsmaterial

zwischen Soldaten getauscht verwendet wird.

O Es stehen gentgend Schreibunterlagen fir alle
. . Teilnehmer zur Verfugung. Zudem wurde in der
Material, Gerat etc., welches von | Einladung zur Veranstaltung darauf hingewiesen,
mehreren Personen genutzt wird, | dass eigenes Schreibmaterial mitgenommen

wird regelmaRig gereinigt/desinfiziert | werden —soll. ~Am  Tisch  stehen neben
Handdesinfektionsmittel auch spezielle Spender

zur Oberflachendesinfektion bereit.

O | Weitere Mallinahmen:

Alle Teilnehmer werden zu Beginn der Veranstaltung tber das "Hygienekonzept COVID-19 zur
Wiederaufnahme der Veranstaltungsangebote fiir die Verbandstatigkeit in der Landesgruppe
Bayern" informiert und aufgefordert, allen Regelungen nachzukommen, um die Durchfiihrung der
Veranstaltung zu gewahrleisten. Entsprechende Druckexemplare liegen in ausreichender Zahl
einsehbar auf den Tischen aus. Fir die Veranstaltung wird eine gesonderte Teilnehmerliste
genutzt, in der auch die Telefonnummer der Teilnehmer erfasst wird.

Anlagen:
Hygienekonzept Gastronomie (DEHOGA E.V.)

Sechste Bayerische InfektionsschutzmaBnahmenverordnung

Hygienekonzept COVID-19 der Landesgruppe Bayern im VdRBw e.V.

Ausbildungsdatum/ -zeit Ausbilder/ Leitender /DG, Name, Unterschrift)



https://www.dehoga-bayern.de/coronavirus/wiederhochfahren/hygienekonzept-gastronomie/
https://www.gesetze-bayern.de/Content/Document/BayIfSMV_6/true?AspxAutoDetectCookieSupport=1
https://www.reservistenverband.de/wp-content/uploads/2020/06/COVID19_Hygienekonzept_LGrpBY_Stand_22.06.2020-2.pdf

